ROMORANTIN
LANTHENAY

Menus Restaurants Scolaires

Des repas préparés tous les jours sur place par I’équipe de cuisine,

Des menus validés par notre diététicienne selon un plan alimentaire,
Pain fabriqué par les artisans boulangers de Romorantin.
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Selon le contexte actuel et les problémes d’approvisionnements, les repas sont susceptibles d’étre modifiés.
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VF ou UE Viande d’origine Francaise ou d’Union Européenne.



