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Lundi 3 Mardi 4 
Mercredi 5 

Centre de loisirs 
Jeudi 6 Vendredi 7 

 

Concombre 
Filet mignon de porc UE 

à la moutarde 
Pâtes tricolores 

Fromage Bio 
Coupelle de fruits 

 

 
 

Lentilles Bio à la vinaigrette 
Blanquette de veau  VF 

aux légumes 
Yaourt à boire Bio 

Fruit de saison 

 

Betteraves cuites 
Œuf dur  

à la sauce tomate 
Blé Bio 

Fromage 
Compote 

 
Pâté de campagne  

Pintade VF 
Purée de patate douce 

Yaourt de la ferme nature 
Fruit de saison Bio 

 
Carottes râpées 

Poisson frais 
Semoule Bio 

Fromage 
Muffin aux myrtilles 

Lundi 10 Mardi 11 
Mercredi 12 

Centre de loisirs 
Jeudi 13 Vendredi 14 

 Pâté de Pâques 
Navarin d’agneau VF 
Chou romanesco et 
pommes dauphines 

Fromage Bio 
Dessert  

Chocolat  

 

Rillettes de saumon 
Escalope de dinde VF 

Poêlée de légumes 
Fromage Bio 

Fruits au sirop 

 
 
 

Salade verte / mimolette 
Dahl de lentilles Bio et carottes 

Riz Bio 
Petit suisse aux fruits 

Fruit de saison  

 
 
 
 
 

Suggestion du chef 

VACANCES SCOLAIRES DE PRINTEMPS 

Menus Restaurants Scolaires 

 Des repas préparés tous les jours sur place par l’équipe de cuisine, 
 Des menus validés par notre diététicienne selon un plan alimentaire, 
 Pain fabriqué par les artisans boulangers de Romorantin. 
 

Repas Végétarien 

CE2 

Selon le contexte actuel et les problèmes d’approvisionnements, les repas sont susceptibles d’être modifiés.  

VF ou UE Viande d’origine Française ou d’Union Européenne. 


