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Lundi 5 Mardi 6 
Mercredi 7 

Centre de loisirs 
Jeudi 8 Vendredi 9 

 
Velouté de panais 

Aiguillette de poulet VF 
Pâtes Bio  
Fromage 
Compote 

 

 
Feuilleté au jambon 
Veau marengo VF  
Navets carottes 

Yaourt aux fruit Bio 
Fruit de saison 

 

 
Tarte aux trois fromages 

Œuf poché 
Ratatouille 

Fromage blanc Bio 
Petit beurre 

 
Betterave cuite 

Jambon braisé UE 
Purée de pommes de terre 

Yaourt de la ferme à la fraise 
Fruit de saison Bio 

 

 
Salade de lentilles Bio 

Dos de cabillaud 
Poêlée du soleil 

Poire au four 
et sa crème anglaise 

 

Lundi 12 Mardi 13 
Mercredi 14 

Centre de loisirs 
Jeudi 15 Vendredi 16 

 
 
 
 
 
 

Salade verte 
Tartiflette VF 

Yaourt nature Bio 
Ananas 

 

Cocktail 
Saumon fumé  

Noix de joue de porc  UE 
au miel et au cidre 
Pommes noisettes 

Camembert Bio 
Entremet mangue passion 

Chocolat 
 

 

Cocktail 
Mousse de canards toast 
Sot l’y laisse de volaille VF 

aux champignons 
Smiles 

Fromage 
Dessert de noël 

Chocolat 

. 
 
 
 

Velouté de patate douce 
Gratin de brocolis aux 

amandes et P.D.T. 
Yaourt à la grecque 

Fruit de saison 

 

 
Suggestion du chef 

Menus Restaurants Scolaires Repas Végétarien 

 Des repas préparés tous les jours sur place par l’équipe de cuisine, 
 Des menus validés par notre diététicienne selon un plan alimentaire, 
 Pain fabriqué par les artisans boulangers de Romorantin. 
 

Selon le contexte actuel et les problèmes d’approvisionnements, les repas sont susceptibles d’être modifiés.  

VF ou UE Viande d’origine Française ou d’Union Européenne. 


