
ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•31

Crémeux de courge bu� ernut,
châtaignes t� refi ées, tuile de jambon Bellota

Gravelax d'esturgeon* de Sologne, pommes fondantes, quenelle de caviar 
d'esturgeon*, mesclun de jeunes pousses aux chioggia et pickles de girolles

ou
Millefeuille de foie gras poêlé aux cêpes, confi t d'endives miel et noise� es

Filet d'au� uche poêlé de Saint-Gondon, sauce aux � u� es de la Beauce,
pommes darphin, cannelloni d'épinards des bois

ou
Unilatéral d'esturgeon* de Sologne, en deux cuissons, beurre de crustacés 

sa� ané, farandole de légumes anciens
ou

Noix de joue de boeuf de 48 heures, jus de viande gourmand à la moelle,
caro� es braisées et pommes croque� es

Dégustation de � omages fermiers a�  nés de no� e cave

Le cœur d'Élise : harmonie de � amboises
et chocolat guanaja et subtilité de fêve de Tonka 

(un clin d'œil à l'association "Élise Princesse Courageuse",
association comba� ant chaque jour le cancer de l'enfant et qui vient chaque jour en aide
aux familles d'enfants malades. 2€ par dessert vendu seront reversés à l'association).

*L'esturgeon et son caviar proviennent de la pisciculture Hennecart à St-Viâ� e

L'ALLIANCE DE SOLOGNE

49€
59€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

L'ALLIANCE
DE SOLOGNE
1 AVENUE DE BLOIS
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 88 36 50

  www.alliance
desologne.fr



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•31

Uniquement au déjeuner
du 30 et 31 octobre

sur réservation, nombre de places limité

Brochet ourlé
Beurre blanc au vinaigre de Sureau

Pithiviers de Colvert de Sologne
Crème de Panais

Tartele� e de Potimarron
Glace de Sarrasin Praliné

55€
65€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

GRAND HÔTEL
DU LION D'OR
69 RUE G. CLEMENCEAU
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 94 15 15

  www.hotel-liondor-
romorantin.fr

GRAND HÔTEL
DU LION D'OR



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3130€

40€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

CLÉMENCE
ÉPICERIE FINE
& CURIEUSE
67 RUE G. CLEMENCEAU
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 94 15 26

  www.epiceriefi ne
sologne.comSur réservation, menu à emp� ter

Mousseline de Carpe
Sauce Nantua

Suprême de Poule Faisane
Choux & Champignons

Tartele� e de Potimarron
Praliné & Chocolat blanc

CLÉMENCE
ÉPICERIE FINE & CURIEUSE



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3125€

35€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Mises en Bouche

Mille-feuilles au haddock fumé
ou

Aumônière de foie gras poêlé
et cerises Amarena

Filet de Bœuf R� sini
Gratin Dauphinois et tomates cerises

ou
Diptyque de St-Jacques

Riz du chef et tomates cerises

Ass� timent de � omages
ou

Croustillant praliné
ou

Panna co� a au thym et vinaigre balsamique

LA PETITE TAVERNE
LA PETITE
TAVERNE
2 RUE DU PONT
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 96 48 06

  lapetitetaverne
romorantin.com



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3127€

37€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Mousseline de brochet et sa bisque d'écrevisses
ou

Ballotine de volaille fermière au foie gras,
brisures de châtaigne et salade à l'huile de noix

Quasi de veau braisé à la sauge
ou

Sandre rôti et son beurre rouge

Assie� e de � omage a�  né, salade
et vinaigre� e à l'huile de � u� e

Craquelin noise� es et chocolat aux poires
ou

Tatin aux coings et aux pommes,
glace aux épices

LA TABLE GOURMANDE
LA TABLE
GOURMANDE
18 PLACE DE LA PAIX
41200 ROMORANTIN-L.
09 88 45 57 27

  la-table-gourmande.
business.site



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3126,90€

36,90€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Terrine de gibiers à la confi ture d'échalotes maison
ou

Gravlax de Saumon
ou

Huî� es n°3 Marennes Oléron (×6)

Côte de cochon rôtie sauce au poivre vert,
purée à l'huile de � u� es

ou
Blanque� e de veau aux légumes, pommes persillées sautées

ou
Thon mariné au poivre de timut mi-cuit,

fondue de poireaux

Tarte Tatin glace vanille
ou

Tarte ci� on meringuée
ou

Cœur coulant chocolat / praliné

LE BISTROT DE LA HALLE
LE BISTROT
DE LA HALLE
6 RUE DU TOUR DE LA HALLE
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 76 15 92

  le-bistrot-de-la-halle-
restaurant.business.site



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3125€

35€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Verrine de foie gras coi� é d’une compotée de mangue
avec ses toasts de pain d’épices

accompagnée de mesclun et de fl eurs � aîches
Ou

Œuf coco� e au chèvre de Sologne sur son lit brioché
crème � aîche et ses mouille� es grillées

Filet mignon de sanglier en jus de cuisson 
et ajout d’airelles acidulées

Ou
Cuisse de canard braisé

badigeon de miel de Sologne et balsamique
---

Accompagnement
« Timbale de gratin aux girolles

et ses petits bouchons »

Tarte Tatin revisitée en éclaté et sa crème de mascarpone
Ou

Framboisier à la vanille Bourbon
accompagné de son coulis et � amboises � aîches

LE SAINT-JEAN
LE SAINT-JEAN
2 RUE SAINT-FIACRE
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 76 00 62

 lesaintjeanromorantin



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3118€

28€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Salade de lentilles et son œuf poché
Ou

Tatin d’échalote confi te

D�  de sandre et son beurre blanc,
fenouil au cumin

Ou
Filet mignon de p� c aux girolles

et son gratin dauphinois de patate douce

Fromage

Trio au chocolat 
Ou

Poire surprise

L'ESSENTIEL
L'ESSENTIEL
30 AVENUE DE
VILLEFRANCHE
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 97 47 13

  L’essentiel Pizzeria
Restaurant



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3115€

25€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Crumble de St-Jacques sur un lit de poireaux
et son beurre blanc

Ou
Royale de Foie gras avec broche� e de fi gues rôties

Ballotine de poulet, gratin à l'italienne et jus de poulet
Ou

D�  de cabillaud en croûte d'agrume, fl an de courge� es
et fagot de pointes d'asperges, pesto d'agrumes

Ou
Bœuf braisé de 7 heures et sa garniture

Crème au Pr� ecco, pommes, cannelle, ci� on
Ou

Tarte fi ne crème d'amande, poires
Ou

Duo de � omages

LA SCALETA
LA SCALETA
12 PLACE DU GÉNÉRAL
DE GAULLE
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 76 57 19

  la-scaleta.fr



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3125€

35€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Kir pétillant et ses amuse-bouches

Foie gras de canard mi-cuit maison au p� to blanc
Ou

Broche� e de Saint-Jacques sauce langoustine

Filet de Bar sauce beurre blanc
Ou

Filet de Boeuf sauce périgourdine parsemé de girolles
- - -

Flan de courge� es
Ou

Gratin dauphinois

Tarte tatin et sa glace vanille
Ou

Framboisier

AUX SAVEURS D'ANTAN
AUX SAVEURS 
D'ANTAN
27 AVENUE DE PARIS
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 96 39 31

  complexesaveurs
dantan.com



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3125€

35€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Tarte feuilletée aux cèpes
Ou

Terrine de gibier, confi ture d'oignons
Ou

Œuf Meure� e

Côte de veau sauce Vallée d'Auge
Gratin dauphinois et légumes

Ou
Faux-fi let sauce vigneronne
Gratin dauphinois et légumes

Ou
Papillo� e de Julienne aux saveurs italiennes

Trilogie de � omages
Ou

Profi teroles au chocolat
Ou

Tarte Tatin maison, gelée de coing

LA BELLE ÉPOQUE
LA BELLE 
ÉPOQUE
99 RUE GEORGES
CLEMENCEAU
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 76 00 30

  La Belle Époque
Romorantin



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3115€

25€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Terrine de gibier et
 son confi t d'oignons rouges

Ou
Croustillant au chèvre de Selles-sur-Cher 

et son miel

Sauté de sanglier aux vins de Touraine
Pommes de terre Grenailles et ses haricots verts à l'ail

Ou
Truite de Sologne, riso� o et

sa Julienne de légumes

Fondant au chocolat,
crème anglaise et chantilly

Ou
Crème brûlée

BAROK
BAROK
4 RUE DU TOUR DE LA HALLE
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 97 35 53

  Barok.romorantin



ROMORANTIN
Lanthenay

OCT
30•3125€

35€

avec la participation des

JGS Journées
Gastronomiques de
Sologne menu Hors boisson

Menu
Clin d’Oeil 
Gastronomique

Foie gras maison
et son chutney d'oignons rouges

Civet de cerf
et son écrasé de pommes de terre aux échalotes

Trilogie de � omages

Poêlée de � amboises
(glace vanille et � amboises tièdes)

LE LOCH NESS
LE LOCH NESS
13 RUE DE LA SIRÈNE
41200 ROMORANTIN-L.
02 54 88 48 66

 lelochnessromorantin


