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Lundi  3 Mardi 4 
Mercredi 5 

Centre de loisirs 
Jeudi 6 Vendredi 7 

Salade de concombre Bio 
Pâtes Bio à la carbonara  

de dinde UE 
Yaourt en tube 

Compote à boire 

 

Duo de saucissons / cornichon 
Sauté de veau aux olives VF 

Trio de légumes Bio 
Petits suisses Bio 

Fruits au sirop 

 

Carottes râpées 
Tajine végétarienne 

Semoule Bio 
Fromage 

Crème aux œufs à la vanille 

Salade de blé, poivrons et 
tomates Bio 

Porc au caramel VF 
Lentilles Bio 

Yaourt de la ferme 
Kiwi jaune 

Céleri rémoulade 
Dos de cabillaud au curry 

Purée de pommes de terre,  
potiron et carottes 

Fromage 
Banane Bio 

Lundi 10 Mardi 11 
Mercredi 12 

Centre de loisirs 
Jeudi 13 
Ascension 

Vendredi 14 
Ascension 

Radis / beurre 
Cuisse de poulet VF 

 sauce forestière - Gnocchis 
Fromage 

Coupelle de fruits Bio 

Rillette de thon 
Paupiette de veau UE 

Haricots verts 
Yaourt à boire Bio 
Fraises de la ferme 

Salade de pâtes et maïs Bio 
Œuf dur 

Epinards à la béchamel 
Yaourt à la framboise Bio 

Madeleine 

  

Lundi 17 Mardi 18 
Mercredi 19 

Centre de loisirs 
Jeudi 20 Vendredi 21 

 

Riz Bio / tomates / thon / 
olives 

Jambon blanc UE 
Gratin de courgettes 

Fromage 
Kiwi 

 

Concombre en salade Bio 
Curry végétarien  
au lait de coco 

Petits suisses aux fruits 
Eclair 

Cervelas à la vinaigrette 
et cornichons 

Escalope de dinde VF aux     
champignons et ses brocolis 

Fromage blanc Bio 
Pomme 

 

Quiche 
Bœuf stroganoff VF 

Carotte Vichy Bio 
Yaourt de la ferme au citron 

Banane 

 

Tomates, mozzarella 
et basilic 

Poisson frais au citron  
Semoule Bio 

Glace aux fruits Bio 

Lundi 24 
Pentecôte Mardi 25 

Mercredi 26 
Centre de loisirs 

Jeudi 27 Vendredi 28 

 Salade verte 
Pâtes Bio  

Dés de saumon 
Yaourt nature  

Poire 

 

Radis / beurre 
Cordon bleu de poulet VF 

Poêlée de légumes anciens 
Riz au lait Bio 

Maquereau à la moutarde 
Dinde VF aux pruneaux  

Petits pois carottes 
Fromage Bio 

Pêche 

Œuf dur à la mayonnaise 
Gratin de pommes de terre et 

chou-fleur 
Moelleux au chocolat Bio 

crème anglaise 

Menus Restaurants Scolaires 
 Des repas préparés tous les jours sur place par l’équipe de cuisine, 
 Des menus validés par notre diététicienne selon un plan alimentaire, 
 Pain fabriqué par les artisans boulangers de Romorantin. 

Les repas peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements - VF ou UE Viande d’origine Française ou d’Union Européenne. 
 

Repas Végétarien 


